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OUTDOORDINNER  courmENscH

OUTDOOR TEAMCOOKING

Gourmensch leverer total oplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret samt fa styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i pjnene, ncerveeret og det at
lave mad og efierfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

OUTDOOR DINNER // MINI OUTDOOR TEAMCOOKING // MENU // PRISER

// Vi kan tilberede en leekker balmenu i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores bélhus pa Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landeet, hvis | har en location, | gnsker at
benytte. Vi s&etter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdeekning, borde/
baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i skoven, ved strandeen ellers i jeres have.

Se menu samt priser pa de naeste sider

Balhytten pa Lergravgaard

Vi kan sette en hyggelig og rustik GOURMENSCH Camp pa en location taet pa jer.
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Gourmensch leverer total oplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.
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OUTDOOR DINNER MENU Deluxe

GOURMENSCH OUTDOOR DINNER

1/ Snacks:

- Friteret og sprade rispapir serveret med BBQ Fasan, peberrodscreme, radlgg, palmekal og karse
- Grillspyd med gris marineret i teriaykisauce, italiensk bacon, palmekal, svampe og sesam

- Friteret graeshopper, ristet brad, chilimayo & frisk koriander

Pris 175,- kr

I/ Forret:
- Asiatisk inspireret hummerbisque med kokosmaelk. Serveres med tangpesto med peanuts, koriander & tang.

// Hovedretter: (Veelg kod - der folger tilbehar med)

- Langtidsgrillet grillet lammekeglle med hvidlgg, rosmarin & citrus
- Langtidsgrillet Porchetta med krydderurter og sprade sveer

- Bélgrillet marmoreret oksefilet med asiatisk BBQ

Tilbeher:
2 forskellige lzekre salater med &rtidens grant, urter og spradt, hvor man kan smage bélet. Den ene med petit kartofler.

Pris for forret & hovedret pr person 795,- (Tillaeg p& 95 kr pr pers for oksefilet)

// Dessert (Valg en dessert)

- Arstidens friske baer serveres med crumble, breendt flade med vanilie & skovsyre

- Teerte med artidens frugt serveres med dulche de leche (karameliseret maelk & blomster

Pris for dessert pr person 125,-

// Natmad Grill-Selv:

Leekre hotdogs med brioche jumbobrad og laekre palser lavet af sortbroget gris fra troldgarden med alt tilbeher sé der ikke er et gje tort. Det hele

pakkes, sa det er lige til at grille og samle sine balgrillet hotdogs. Pris for natmad pr person 125,-

// Natmad Gourmensch Grilller natmad:
Tillaeg for balkok 1.425,-

// Vin tilpasset maden:
Vi kan lave en tilpasset vinmenu til middagen. Kontakt os for pris.

NB.: Der faktureres for min. 30 pers.
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OUTDOOR TEAMCOOKING

Gourmensch leverer total oplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.
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(OVRIGE PRISER // LEJE AF LERGRAVGAARD // VIKORER UD TILJER

Priser:
LERGRAVGAARD

// Outdoor Dinner hos os - Lergravgaard, Strandvejen 154, Rende // 5.995,- kr.
Fest hos os inkl. braende, klarggring & slutrengering

// Overnatning pa lergravgaard:
- Kontakt os for at hgre mere om mulighederne samt priser

OUTDOOR DINNER HOS JER

/' Vi kerer ud - Opsatning & nedtagning af camp // 4.750,- kr.
Inkl. braende, klargering & slutrengaring

// Leje af overdaekning, borde/banke, mobile baltender
Pris afheenger af sterrelse pa gruppen. Venligst kontakt os for pris

// Location hos jer
Hvis du ensker vi skal finde en location til jer, s venligst kontakt os for pris

// Transportgebyr fra Lergravgaard til din location
Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km + evt gebyr ved krydsning af betalingsbroer

// Ekstra braende
- Ekstra braende til efter balmiddag: 750 kr pr. tarn

Alle priser er inkl. moms
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