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TAK GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING

TAK for din interesse i vores unikke outdoor teamcooking

GOURMENSCH skaber enestdende kulinariske totaloplevelser i naturen
med saesonens friske rdvarer. Lad os skabe uforglemmelige oplevelser for
jeres medarbejdere med enten teambuilding, firmafest eller julefrokost.

Vi har derfor gjort det nemt og overskueligt for dig at booke et event.
Herunder har du et overblik over de enkelte punkter, som du skal tage
stilling til. N&r du har besluttet dig, sé giver du os besked, og s serger vi
for planleegningen. Hvis du har brug for hjeelp eller har spargsmal
undervejs, sad er du naturligvis velkommen til kontakte os.

VZELG EN BALPAKKE

Veaelg en af de smagfulde bédlpakker med den menu
| gnsker jer til eventet. Er der specielle kostvaner
eller allergier? Kontakt os, sa finder vi en lgsning.

TILVALG TIL MENUEN

@nsker | lidt ekstra til ganen i form af eksempelvis flere
drikkevarer, sa har | mulighed for dette. Veelg fra oversigten
over tilvalg til menuen pa side 7 og giv os besked herom.

VALG EN LOKATION

| kan afholde eventet hos os eller pa en selvvalgt lokation.
Se priser for opseetning af outdoor camp og transport ud til
jeres egen lokation eller leje af vores lokation.

Vi ser frem til at give jer en
uforglemmelig oplevelse!

GOURMENSCH



GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING

Gourmensch leverer totaloplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret, samt fa styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i gjnene, neerveeret og det at
lave mad og efterfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

Menu: “Bal & Pizza “ // Tid: 2 timer / GOURMENSCH Outdoor Teamcooking

/I Kursus i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores balhus pa Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landet, hvis | har en location, | gnsker at
benytte. Vi kan ogsa byde ind med locations, da vi har flere samarbejdspartnere. Vi satter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis
der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdaekning, borde/baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i

skoven, ved stranden eller i jeres have.

// Bél & Pizza - inkl. 1 glas velkomstdrink // 2 timer // Pris pr. pers. 815,- kr. inkl. moms
Oplev vores lekre og smagsfulde Signaturpizza bagt i vores bergmte dutch oven. Lav din egen signaturpizza med leekre révarer.

Det er sharingfood, nar det er bedst og hyggeligst.
Bliv inspireret, leer nye teknikker og fa en kulinarisk totaloplevelse i naturen. Sammen.

Inklusiv 1 glas velkomstdrink. Vi byder naturligvis pa vores populare proteinfyldte snack fra bélet.

// Menu:

- Signaturpizza med vildsvinefilet, radbede, gedeost, frisk mozzarella, dild & skovsyre
- Lav din egen signaturpizza med laekre ravarer.

- Fremtidens mad: Friterede graeshopper, ristet brad, chillimayo & urter

Priser:
// Kursus hos os - Lergravgaard, Strandvejen 154, Rende // 6.000,- kr inkl. moms
Kursus hos os inkl. breende, klargering & slutrenggring

/1 Vi kerer ud - Opsztning & nedtagning af camp // 3.125,- kr inkl. moms
Inkl. breende, klargering & slutrengering

1/ Vi karer ud - leje af overdakning, borde/baenke, mobile baltender
Kontakt os venligst for pris

// Location hos jer
Kontakt os venligst for pris

// Transportgebyr fra Lergravgaard til din location
Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km inkl. moms + evt gebyr ved betalingsbroer

// Der faktureres for min. 25 pers.

/I EKSTRA HYGGE TIL BALET
(Kan tilkgbes til alle menuer. Priser er inkl. moms)

1 x Signatur gsters med breendt flade & 1 gl. Champagne.
Pris pr. pers. 185,- kr.

7g Oscietra Caviar 14 ars Ster pr. pers. 185,- kr
(til @sters servering)

1. Champagne 648,-

1fl. Rgdvin fra Piemonte 376,-

1 fl. Hvidvin fra Piemonte 376,-

1fl. Dessertvin 368,-

1 x Bal Irish Coffee 95,-

1fl. Kildevand 25,-

11l. 01 40,-

1 fl. Alkolhol fri gl 40,-

1 fl. @ko Sgbygaard Hyldeblomst drik 35,-

Gor os venligst opmaerksom pa, hvis vi skal tage ekstra
drikkevarer med ud i skoven.

Kontakt os, hvis | ansker tiloud pé en sterre gruppe,
skraeddersyet menu, konferencefaciliteter eller fri bar.

GOURMENSCH ApS // CVRNR.: 4036 4390 // Strandvejen 154 // 8410 Ronde // Mob: 7174 50 60 // booking@gourmensch.dk




Havets bal GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING
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Gourmensch leverer totaloplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret, samt fi styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i ojnene, ncerveeret og det at
lave mad og efterfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

Menu: “Havets Bal “ // Tid: 4 timer / GOURMENSCH Outdoor Teamcooking

/I Kursus i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores bélhus pé Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landet, hvis | har en location, | pnsker at
benytte. Vi kan ogsa byde ind med locations, da vi har flere samarbejdspartnere. Vi s&tter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis
der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdaekning, borde/baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i
skoven, ved stranden eller i jeres have.

// Havets Bal - inkl. 1 glas vin // 4 timer // Pris pr. pers. 1.249,- kr. inkl. moms
Oplev vores balretter fra Havets skattekammer med bl.a @sters med braendt flgde, skovsyre og tangaske, Bldmuslinger asian style, leekre balsnacks
og ikke mindst vores berygtede og bersmte dutch oven. Bliv inspireret, leer nye teknikker og fa en kulinarisk totaloplevelse i naturen. Sammen.

Inklusiv 1 glas hvidvin. Vi byder naturligvis pa vores populere proteinfyldte snack fra balet.

// Menu:

- Signatur gsters med braendt flade, agurk, tangaske, urteolie & skovsyre + 1 glas Champagne

- Bldmuslinger Asianstyle med kokosmaelk, ingefeer, chili & frisk koriander

- Friteret fiskesvaer med rggsalt

- Fremtidens mad: Friterede graeshopper, ristet brad, chillimayo & urter

- Jomfruhummerbisque med grillet jomfruhummerhaler, kokosmelk serveret med tangpesto med peanuts

& koriander.
- Hovedret: Plankelaks m. petitkartofler, urtecreme & arstidens grillet grent
- Crumbleteerte til dessert med arstidens frugt. Serveres med Dulche De Leche // EKSTRA HYGGE TIL BALET
(Kan tilkgbes til alle menuer. Priser er inkl. moms)
1 x Signatur gsters med breendt flade & 1 gl. Champagne.
Priser: Pris pr. pers. 185,- kr.
// Kursus hos .os - Lergravgaard, §trandvejen 154, Rende // 6.000,- kr inkl. moms 7 Oscietra Caviar 14 &rs Stor pr. pers. 185.- kr
Kursus hos os inkl. breende, klargering & slutrenggring (tl @sters servering)
/1 Vi karer ud - Opsztning & nedtagning af camp // 3.125,- kr inkl. moms 1 fl. Champagne 648,-
Inkl. breende, Klargering & slutrengering 1 fl. Radvin fra Piemonte 376,-

1 fl. Hvidvin fra Piemonte 376,-
1fl. Dessertvin 368,-

I/ Vi karer ud - leje af overdaekning, borde/bzenke, mobile baltender 1 x B Irish Coffee 95,

Kontakt os venligst for pris 111, Kildevand 25.-
. . 11l. 01 40,-
// Location hos jer 1 fl. Alkolhol fri ol 40,-
Kontakt os venligst for pris 1 fl. @ko Sebygaard Hyldeblomst drik 35,-
// Transportgebyr fra Lergravgaard til din location Gor os venligst opmaerksom pa, hvis vi skal tage ekstra

Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km inkl. moms + evt gebyr ved betalingsbroer drikiavarer med ud i skoven.

i Kontakt os, hvis | ansker tiloud pé en sterre gruppe,
/I Der faktureres for min. 15 pers. skreeddersyet menu, konferencefaciliteter eller fri bar.

GOURMENSCH ApS // CVR NR.: 4036 4390 // Strandvejen 154 // 8410 Rgnde // Mob: 7174 50 60 // booking@gourmensch.dk



ooebal GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING
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Gourmensch leverer totaloplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret, samt fa styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i gjnene, neerveeret og det at
lave mad og efterfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

Menu: “Hyggebal “ / Tid: 3 timer / GOURMENSCH Outdoor Teamcooking

/I Kursus i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores bélhus pé Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landet, hvis | har en location, | pnsker at
benytte. Vi kan ogsa byde ind med locations, da vi har flere samarbejdspartnere. Vi s&tter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis
der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdaekning, borde/baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i
skoven, ved stranden eller i jeres have.

// Hygge Bal - inkl. velkomstdrink, 1 glas vin // 3 timer // Pris pr. pers. 1.115,- kr. inkl. moms

Oplev vores populare signaturpizza bagt i bélet - vildsvin, redbeder, gedeost, mozzarella, dild, citronskal & skovsyre. Fremtidens mad - Protein-
snack. Hovedret: Vildfrikassé - svampe, brombaer, krydderurter, rodfrugter, mark ol, flade & serteskud, spradt & surt. Dessert: Grillet banan med
crumble, choko, farin, whisky, fladeskum og frisk mynte.

Ekstra vin, kildevand og @l kan tilkgbes. Giv gerne besked herom inden kurset.

// Menu:

- Signaturpizza med vildsvinefillet, radbede, gedeost, frisk mozzarella, dild & skovsyre

- Fremtidens mad: Friterede graeshopper, ristet brad, chillimayo & urter

- Hovedret: Vildtfrikassé med svampe, krydderurter, rodfrugter, merkel, flade & erteskud
- Grillet salat med urter

- Dessert: Grillet banan med crumble, choko, brunfarin, whisky, fladeskum & frisk mynte.

// EKSTRA HYGGE TIL BALET

(Kan tilkgbes til alle menuer. Priser er inkl. moms)
Priser:
// Kursus hos os - Lergravgaard, Strandvejen 154, Rende // 6.000,- kr inkl. moms TxSignatur esters med breendt flode & 1 gl. Champagne.
Kursus hos os inkl. braende, klargering & slutrenggring Pris pr. pers. 185,- kr.

/1 Vi karer ud - Opsztning & nedtagning af camp // 3.125,- kr inkl. moms (7tﬁ 8;0;?::80;;’:?;91)4 s Stor pr. pers. 185,-kr

Inkl. breende, klargering & slutrenggring
1. Champagne 648,-

I/ Vii korer ud - leje af overdakning, borde/bznke, mobile baltonder 1 fl. Rgdvin fra Piemonte 376,-
1fl. Dessertvin 368,-
. . 1 x Bal Irish Coffee 95,-
// Location hos_ jer . 111, Kildevand 25.-
Kontakt os venligst for pris 111, gl 40 -
1 fl. Alkolhol fri gl 40,-
// Transportgebyr fra Lergravgaard til din location 1 fl. Oko Sebygaard Hyldeblomst drik 35,-

Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km inkl. moms + evt gebyr ved betalingsbroer
Gor os venligst opmaerksom pa, hvis vi skal tage ekstra

/I Der faktureres for min. 15 pers. drikiavarer med ud i skoven.
Kontakt os, hvis | ansker tiloud pé en sterre gruppe,
skraeddersyet menu, konferencefaciliteter eller fri bar.

GOURMENSCH ApS // CVRNR.: 4036 4390 // Strandvejen 154 // 8410 Ronde // Mob: 7174 50 60 // booking@gourmensch.dk



GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING

Gourmensch leverer totaloplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret, samt fa styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i gjnene, neerveeret og det at
lave mad og efterfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

Menu: “Signaturbal “/ Tid: 4 timer / GOURMENSCH Outdoor Teamcooking

/I Kursus i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores bélhus pé Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landet, hvis | har en location, | pnsker at
benytte. Vi kan ogsa byde ind med locations, da vi har flere samarbejdspartnere. Vi satter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis
der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdaekning, borde/baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i
skoven, ved stranden eller i jeres have.

Oplev vores populare signature bélretter med bl.a @sters med braendt fiade, skovsyre og tangaske, vores famgse rotisseri til vildsvin, lam eller
fierkree, laekre balsnacks og ikke mindst vores berygtede og bersmte dutch oven. 6-8 retters menu efter saeson. Bliv inspireret, laer nye teknikker og
fa en kulinarisk totaloplevelse i naturen. Sammen.

Inklusiv champagne & vinmenu, kildevand, balkaffe. Vi byder naturligvis pa vores populare proteinfyldte snack fra balet.

Pris for kursus ekskl. velkomstdrink, Champagne & vinmenu: Pr pers. 1.375,- kr inkl. moms. Mulighed for at keb af drikkevarer efter forbrug.

/I EKSTRA HYGGE TIL BALET
(Kan tilkgbes til alle menuer. Priser er inkl. moms)

1 x Signatur gsters med breendt flade & 1 gl. Champagne.
Pris pr. pers. 185,- kr.

Priser:

// Kursus hos .os - Lergravgaard, §trandvejen 154, Rende // 6.000,- kr inkl. moms 70 Oscistra Caviar 14 4rs Star pr. pers. 185~ kr
Kursus hos os inkl. breende, klargering & slutrenggring (tl @sters servering)

// Vi karer ud - Opsatning & nedtagning af camp // 3.125,- kr inkl. moms 1 fl. Champagne 648,-

Inkl. breende, Klargering & slutrengering 1 fl. Radvin fra Piemonte 376,-

1 fl. Hvidvin fra Piemonte 376,-
1fl. Dessertvin 368,-

/1 Vi karer ud - leje af overdakning, borde/banke, mobile baltgnder 1 x BAl ish Coffee 95,

Kontakt os venligst for pris 1fl, Kildevand 25.-
. . 11l. 0l 40,-
// Location hos jer 1 fl. Alkolhol fri ¢l 40,-
Kontakt os venligst for pris 1 fl. @ko Sebygaard Hyldeblomst drik 35,-
/I Transportgebyr fra Lergravgaard til din location Gor os venligst opmerksom pé, hvis vi skal tage ekstra

Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km inkl. moms + evt gebyr ved betalingsbroer drikiavarer med ud i skoven.

i Kontakt os, hvis | ansker tiloud pé en sterre gruppe,
/ Der faktureres for min. 15 pers. skreeddersyet menu, konferencefaciliteter eller fri bar.

GOURMENSCH ApS // CVRNR.: 4036 4390 // Strandvejen 154 // 8410 Ronde // Mob: 7174 50 60 // booking@gourmensch.dk



Vildtbhal GOURMENSCH

OUTDOOR TEAMCOOKING

Gourmensch leverer totaloplevelser, hvor deltagerne bliver involveret i madlavning over bdl. Det skaber sammenhold og relationer.

Deltagerne vil blive inspireret, udfordret, samt fa styrket holddnden. Oplev roen, dufien af balmad, naturen, rog i gjnene, neerveeret og det at
lave mad og efierfolgende nyde den med sine venner/kollegaer.

Menu: “Vildtbal “ / Tid: 4 timer / GOURMENSCH Outdoor Teamcooking

/I Kursus i vores balhytte eller hos jer

Vi byder jer velkomne i vores balhus pa Lergravgaard lidt ude for Aarhus. Vi kommer ogsa rundt i hele landet, hvis | har en location, | gnsker at
benytte. Vi kan ogsa byde ind med locations, da vi har flere samarbejdspartnere. Vi satter en hyggelig og rustik camp op med arbejdsstationer. Hvis
der ikke er en overdaekket balhytte, kan der lejes overdaekning, borde/baenke og mobile balsteder. Sa kan vi skabe en unik kulinarisk totaloplevelse i
skoven, ved stranden eller i jeres have.

// Vildtbal - inkl. velkomstdrink, Champagne & vinmenu // 4 timer // Pris pr. pers. 1.999,- kr. inkl. moms

Oplev vores populare signatur balretter med bl.a @sters med braendt flade, skovsyre og tangaske, vores famgse KrondyrWellington, laekre balsnacks
og ikke mindst vores berygtede og bersmte dutch oven. 6-8 retters menu efter saeson. Bliv inspireret, laer nye teknikker og fa en kulinarisk totalop-
levelse i naturen. Sammen.

Inklusiv champagne & vinmenu, kildevand, balkaffe, hiemmelavet balglogg (i vintersasonen).

Vi byder naturligvis pa vores populare proteinfyldte snack fra bélet.

Pris for kursus ekskl. velkomstdrink, Champagne & vinmenu: Pr pers. 1.499,- kr inkl. moms. Mulighed for at keb af drikkevarer efter forbrug.

// Menu:

- Signatur gsters med breendt flede, agurk, tangaske, urteolie & skovsyre + 1 glas Champagne
- Grillspyd med and, panchetta, palmekal, radlag, svampe, teriyaki & sesam

- BBQ fasan pa friteret rispapir, peberrodscreme, redleg, kal og karse

- Fremtidens mad: Friterede graeshopper, ristet brad, chillimayo & urter

- KrondyrWellington med panchetta, dadler, hasselngdder, valngdder serveres vildtsauce /] EKSTRA HYGGE TIL BALET

- Grillet spidskél med olivenolie, Arla Unika Gammelknas (Kan tilkgbes til alle menuer. Priser er inkl. moms)

- Grillet petit kartofler og grillet gransager med krydderurter

- Crumbletzerte til dessert med arstidens frugt. Serveres med Dulche De Leche 1 x Signatur gsters med breendt flade & 1 gl. Champagne.

Pris pr. pers. 185,- kr.

Priser: . . .
; . 79 Oscietra Caviar 14 ars Ster pr. pers. 185,- kr
/I Kursus hos os - Lergravgaard, Strandvejen 154, Rende // 6.000,- kr inkl. moms (tﬁ Osters servering) PP

Kursus hos os inkl. breende, klargering & slutrenggring
1. Champagne 648,-
I/ Vi kerer ud - Opsztning & nedtagning af camp // 3.125,- kr inkl. moms 1 fl. Rgdvin fra Piemonte 376,-

Inkl. breende, klargering & slutrenggring 1 ][: BVidVi”tffa ;igg‘ome 376,-
. pessertvin ;-

1 x Bal Irish Coffee 95,-

/1 Vi karer ud - leje af overdakning, borde/baenke, mobile baltgnder 111, Kildevand 25.-

Kontakt os venligst for pris 111, gl 40 -
11l Alkolhol fri gl 40,-
// Location hos jer 1 fl. Oko Sebygaard Hyldeblomst drik 35,-

Kontakt os venligst for pris
Gor os venligst opmaerksom pa, hvis vi skal tage ekstra

/I Transportgebyr fra Lergravgaard til din location drikkevarer med ud | skoven.

Vi kommer rundt i hele landet. 8 kr pr. km inkl. moms + evt gebyr ved betalingsbroer Kontakt os, his | gnsker tilbud pé en starre gruppe,

. skraeddersyet menu, konferencefaciliteter eller fri bar.
// Der faktureres for min. 15 pers.

GOURMENSCH ApS // CVRNR.: 4036 4390 // Strandvejen 154 // 8410 Ronde // Mob: 7174 50 60 // booking@gourmensch.dk



