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1 KG TOMAHAWK STEAK

JAKOB NUSBAUM

MIT FØRSTE VILDSVIN

GRUNDLÆGGER AF GOURMENSCH
Kort om mig

// JAKOB NUSBAUM
·	 Grundlægger af GOURMENSCH
·	 Outdoor Kok
·	 Art Director & konceptudvikler (12 år)
·	 Jæger & lystfisker
·	 Kogebogsforfatter & Foodstylist
·	 Foredragsholder
·	 Foodstylist
· 	 Far til 3

www.GOURMENSCH.dk

Kåret som
Årets Madnavn

på Northside
Festivalen

2016

Kåret som
Årets Madbod

på Northside
Festivalen

2017
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1 KG TOMAHAWK STEAK

GOURMENSCH CAMP

GOURMENSCH CAMP TIL BÅL OG FEST
Vi skræddersyer arrangementer til jeres ønsker og behov - både med Teamcooking, fest og overnatning

FIRMAFEST MED
·	 Outdoor Teamcooking
·	 5-8 retters Gourmet bålmenu
·	 Lækker champagne & vinmenu
·	 Fællesskab & teambuilding
·	 Bar med cocktails & drikkevarer
·	 Overnatning i Glampingtelte
·	 Hyggelig & rustik Camp
· 	 Kulinarisk totaloplevelse i naturen

www.GOURMENSCH.dk



1 KG TOMAHAWK STEAK

FREMTIDENSMAD

www.GOURMENSCH.dk

FÆLLESSKAB, INSPIRATION & SAMMENHOLD
Vi elsker at inspirere og skabe oplevelser i naturen som taler til alle sanserne.

GOURMENSCH



VI KOMMER RUNDT I HELE LANDET

Vildsvin som deltagerne
skal partere. De forskellige
udskæringer tilberedes over bålet

Og bygger en hyggelig og rustik Outdoor Camp op med arbejdsstationer og overdækning Side 5
JAKOB NUSBAUM



1 KG TOMAHAWK STEAK

GRILLET ØSTERS

FREMTIDENSMAD

www.GOURMENSCH.dk

VILDSVIN

1 KG TOMAHAWK STEAK

LÆKKERIER OVER BÅL
Kompetencer: Laver bålkurser, underviser, udvikler opskrifter, udvikler koncepter & indhold, foodstyler & laver film

GOURMENSCH



1 KG TOMAHAWK STEAK

www.GOURMENSCH.dk

STEMNINGSFILM
Klik på billederne for at aktivere links til youtube

GOURMENSCH VINTER

Klik på billedet for at se filmen

GOURMENSCH PÅSKELAM

GOURMENSCH NORTHSIDE GOURMENSCH BØRN

Klik på billedet for at se filmen

Klik på billedet for at se filmen Klik på billedet for at se filmen
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JAKOB NUSBAUM



1 KG TOMAHAWK STEAK

Instagram #gourmensch

OUTDOOR MØBLER 
GOURMENSCH Camp coming up Side 8
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1 KG TOMAHAWK STEAK

VILDSVINE SPARERIBS Vilde bær og  urter fra skoven

GRILLET ØSTERS, DILDMAYO, DILDOLIE, TANGASKE OG STRANARVE

OUTDOORCAMP
Jeg brænder for at skabe rustikke og hyggelige rammer, når maden skal tilberedes Side 9

JAKOB NUSBAUM



1 KG TOMAHAWK STEAK

Instagram #gourmensch

HØRØGET VILDSVIN & BUKKE PIZZAER 
Udvikling af opskrifter, opsætning af camp og foodstyling til Jagt, Vildt & Våben magasinet Side 10

JAKOB NUSBAUM



1 KG TOMAHAWK STEAK

Instagram #gourmensch

OUTDOORMENU - DUTCHOVEN 
Tilberedning & foodstylingTilberedning & foodstyling Side 11

JAKOB NUSBAUM



1 KG TOMAHAWK STEAK

FRITEREDE KYLLINGEFØDDER

LAMMEKØLLE I JORDOVN

SIGNATURPIZZA

OUTDOOR TEAM COOKING
1 uges kursus i bålteknik, råvarer, slagtning & partering af friske kyllinger

GOURMENSCH
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1 KG TOMAHAWK STEAK

WWF NATURMØDE I HIRTSHALS
Formidling af Opdag Havet Side 13

JAKOB NUSBAUM



KOGEBØGER
Udvikling af opskrifter, opsætning af camp, tilberedning af retter og foodstyling

Rigtig Mænd 2
·	 Lavede kogebog, tilberedning af retter og foodstyling
·	 Var mad-mentor og guide De Rigtige Mænd i TV Programmet på DR1
·	 Lavede bålmad sammen med De Rigtige Mænd i TV Programmet



BÅLMAD PÅ FESTIVALER



DEBUT & ÅRETS NAVN PÅ NORTHSIDE 2016
FESTIVAL I AARHUS

Kåret som
Årets Madnavn

på Northside
Festivalen

2016

ÅRETS NYE NAVN: KLIK HER

GOURMENSCH MELDER UDSOLGT PÅ NS: KLIK HER

PORCHETTABURGER OVER BÅL: KLIK HER



# GOURMENSCH www.gourmensch.dk

NORTHSIDE FESTIVAL 17.-19.JUNI  2016  // #NS16

ASIATISK PORCHETTA-BURGER GRILET OVER BÅL
med sprøde svær, asiatisk pickles, chili, spidskål, yuzu mayo & friske koriander

Kåret som
Årets Madnavn

på Northside
Festivalen

2016



v

ÅRETS NAVN PÅ NORTHSIDE 2016
... Og vinder prisen festivalens bedste madbod

Kåret som
Årets Madnavn

på Northside
Festivalen

2016



ÅRETS MADBOD PÅ NORTHSIDE 2017
ifg. SMAG AARHUS

Kåret som
Årets Madbod

på Northside
Festivalen

2017



SMUKFEST 2017
Bålbod ved Søbadet, hvor der blev serveret asiatiske hotdogs Side 20
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REFERENCER
Kunder & samarbejdspartnere

OUTDOOR365

Side 21
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DET JEG BRÆNDER FOR
Formidling og inspirere mennesker til at komme ud i naturen og lave bålmad Side 22

JAKOB NUSBAUM



HVAD KAN JEG TILBYDE
INDLEDENDE TANKER OM EVT. SAMARBEJDE
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TANKER OM SAMARBEJDE 
JEG BRÆNDER FOR INVOLVERE, INSPIRERE OG TÆNDE DELTAGERNES INDRE ILD

MOTIVATION
Jeg brænder for at skabe totaloplevelser, hvor der 
både inspireres til nye smage, teknikker og skabes rum 
til fordybelse. Efter en ofte hektisk og travl hverdag er 
det fantastisk at komme ud i den smukke natur og til-
berede lækker mad over bål med gode mennesker/kol-
legaer.  “Fortæl mig, og jeg glemmer. Vis mig, og jeg 
husker. Involver mig, og jeg forstår.”

TAK FOR JERES TID
Kontakt mig endelig, hvis vi skal tage en snak om de 
mange muligheder for et evt. samarbejde. Jeg kan 
sende en større præsentation af min cases og succes-
historier. Ser frem til høre fra jer.
Vi ses ved bålet. 

Jakob Nusbaum
Direktør & Founder

LÆR AT LAVE KRONDYR WELLINGTON
DUCHT OVEN I BÅLET MED  GOURMENSCH
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VI SES VED BÅLET

Det handler det om at komme ud i naturen, nyde livet, 
bålmaden og have det rart sammen. Der er noget 
urinstinkt over bålet. Det giver lys, liv og varme – bålet 
har en samlende effekt. Der er noget magisk at sidde 
ved bålet og høre, hvordan det knitrer. Og se maden 
langsomt blive tilberedet. Det er sundt for sjælen.

Jakob Nusbaum

“

”

Kontakt: info@gourmensch.dk

FOTOGRAF: JAN KEJSER


